	                                   ПРОГРАММА МЕРОПРИЯТИЙ                                               (проект на 01.10.2015)
[image: image1.jpg]


[image: image2.jpg]\Y



Форум гостеприимства
       16-й Открытый межрегиональный кулинарный форум

Индустрия чистоты
7-я специализированная выставка

	www.bvkexpo.ru
	11-13 ноября 2015 г.
	«ВДНХ-ЭКСПО»

г. Уфа, ул. Менделеева, 158

	11 ноября, среда

	10.00-18.00
	Работа Форума и выставки.
	

	10.00-13.00
	Конкурс юниоров (индивидуальные соревнования среди учащихся и студентов профильных учебных заведений).

Организаторы:  Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ,  ООО «Торговый проект», Башкирская выставочная компания.

Спонсор:  ООО «Региональный проект». 
	Боксы

	9.00-19.00
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	Отборочный этап Российского Чемпионата Бариста в Поволжском регионе 2016 года. 

Организатор: «Kumpan Coffee».

Информационный партнёр: Деловой журнал «Кофе и Чай в России».

Номинации:

1. Классика

2. Открытый каптестинг

В Чемпионате примут участие баристы из Екатеринбурга, Челябинска, Казани, Ижевска, Магнитогорска, Перми.
	1 этаж
Возле сцены

	11.00-11.30
	Официальное открытие Форума гостеприимства.
	Сцена

	13.00
	Арт-класс пекарей (домашнее задание). 

Организатор: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ.
	Конкурсная зона

	12.00-13.00
	Час делового общения. 
Организатор:  Башкирская Торговая Ассоциация.
	Конференц-зал 2

	12.00-13.00
	Семинар на тему «Современные требования по безопасности пищевой продукции в рамках системы ХАССП». 

Организатор: ООО фирма «Партнёр».

Ведущий:  Маннанова Н.А., директор ООО фирма «Партнёр». 
	Конференц-зал 1

	12.00-18.00

	Конкурс профессионального мастерства среди официантов «Мастер торгового сервиса Республики Башкортостан». 

Организаторы: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ,  ГУП УКК Общественного питания РБ.

Координатор конкурса: Школа повышения профессионального мастерства «Гудворк».
Генеральный спонсор конкурса: ООО «Комплекс-бар».
	Конкурсная зона

	13.00-15.00
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	Семинар «Новые и малораспространенные виды клининговых услуг, как механизм увеличения прибыли».

· Все ли ресурсы задействовали Клининговые Компании для того, чтобы максимально привлечь заказчика? 

· Можно ли увеличить прибыль, сосредоточившись на узком сегменте? 

· Что не делают ваши конкуренты? 

· Технологические аспекты некоторых мало-распространенных услуг. 
	Конференц-зал 1

	14.00-18.00
	Конкурс среди отельных ресторанов «Арт-тейбл».

Организатор: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ.
	Стенды участников

	14.00
	Конкурс кондитеров (индивидуальные соревнования).
Организатор: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ.
	Боксы

	15.00-17.00
	Круглый стол «Новые инновационные системы привлечения клиентов и повышения мотивации персонала».

Организатор: Ассоциация организаций предпринимательства РБ.
	Конференц-зал 2

	15.30-17.30
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	Практический тренинг «Актуальные вопросы чистки ковровых покрытий»
Организатор: Центр Тараса Дударя.
1. практические демонстрации современных технологий чистки ковровых покрытий

2. ответы на вопросы зрителей, разбор и комментарии конкретных ситуаций, связанных с чисткой ковров, ковролина и мягкой мебели: 

- особенности чистки домашних ковров из натуральных материалов

- линька ковров, что делать?

- самые быстрые и экономные методы чистки ковролина

- правила подбора моющих средств и оборудования. 
	Конференц-зал 1

	19.00
	Торжественный приём по случаю открытия Форума и выставок.
	Ресторан «Республика» 

 ул. З. Валиди, 5

	12 ноября, четверг                      

	10.00-18.00
	Работа Форума и выставки.
	

	10.00-13.00
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	Отборочный тур Чемпионата Chef a la russe (командные соревнования среди ресторанов)  Финал.
Организаторы:  Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ,  ООО «Торговый
проект», Башкирская выставочная компания.

Генеральный спонсор:  METRO Cash and Carry. 

Ведущий: Григорий Калиниченко, корпоративный Шеф-повар компании Unilever Food Solutions по работе с METRO C&C.
	Боксы

	9.00-19.00
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	Отборочный этап Российского Чемпионата Бариста в Поволжском регионе 2016 года. 

Организатор: «Kumpan Coffee».

Информационный партнёр: Деловой журнал «Кофе и Чай в России».

Номинации:

1. Классика

2.  Открытый каптестинг

В Чемпионате примут участие баристы из Екатеринбурга, Челябинска, Казани, Ижевска, Магнитогорска, Перми.
	1 этаж

Возле сцены

	10.00
	Второй республиканский конкурс услуг кейтеринга.

Организатор:  Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ.
	Конкурсная зона

	11.00
	Повышение квалификационного разряда среди поваров, кондитеров, официантов, пекарей и других участников выставки.

Организаторы: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ, Учебно-курсовой комбинат общественного питания РБ.
	Конкурсная зона

	11.00-13.00

	Семинар «Основы профессиональной гигиены современной кухни». Организатор: Центр Тараса Дударя.
· ручная мойка нестандартной посуды,

· очистка пароконвектоматов и другого оборудования с пригаром, 

· удаление накипи с варочного и посудомоечного оборудования, 

· уход за нержавеющей сталью и удаление точечных сложных загрязнений
	Конференц-зал 1

	12.00-15.00
	Торгово-закупочная конференция.

Организатор:  Башкирская Торговая Ассоциация.
	Конференц-зал 2

	13.00-15.00
 
	Конкурс профессионального мастерства среди официантов «Мастер торгового сервиса Республики Башкортостан». 

Организаторы: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ,  ГУП УКК Общественного питания РБ.

Координатор конкурса: Школа повышения профессионального мастерства «Гудворк».

Генеральный спонсор конкурса: ООО «Комплекс-бар».
	Конкурсная зона

	14.00
	Конкурс «Лучший оператор социального питания».

Организатор:  Администрация ГО г.Уфа РБ.
	Конкурсная зона

	14.00-16.00
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	Семинар «Первый шаг. Как начать клининговый бизнес с нуля?» Организатор: Центр Тараса Дударя.
Ведущий:  Дударь Т.В., вице-президент Союза клининговых компаний России.

В программе семинара: 
1. Выбор названия. Влияние названия на узнаваемость и развитие 
2. Выбор направления. Широкий профиль или узкая специализация? 
3. Успешный старт рекламной компании. Как выгодно распорядится рекламным бюджетом? 
4. Подбор оборудования и инвентаря. Минимальный или оптимальный? 
5. Основы химии для самостоятельного подбора моющих средств 
6. Введение в технологии уборки:
• уход за твердыми полами 
• мытье окон и фасадов 
• очистка текстильных покрытий 
• очистка мягкой мебели 
• вопросы участников – ответы эксперта.

	Конференц-зал 1

	14.00
	Регистрация участников конкурса «Мастер чистоты-2015».
	ВДНХ-ЭКСПО

	14.30
	Конкурс на лучшую клининговую компанию «Мастер чистоты-2015».

Организаторы: Государственный комитет РБ по торговле и защите прав потребителей, Администрация городского округа г. Уфа РБ, Башкирская выставочная компания.

Номинации конкурса: 

· «Лучший специалист по химической чистке ковровых покрытий» (выполнение технологических операций по очистке куска ковролина 0,50 х 0,50 м. с различного рода загрязнениями), 

·  «Лучший мойщик стеклянных поверхностей» (выполнение технологических операций по очистке стекла с различного рода загрязнениями (цветные маркеры, пластилин, канцелярский штрих, скотч), 
·  «Лучший специалист по чистке мягкой мебели». 
	ВДНХ-ЭКСПО

	14.00-15.00
	Мастер-класс  на тему «Современные десерты».

Ведущий: Сучкова Елена,  заместитель генерального директора Школы Шоколада кондитерского искусства, профессиональный кондитер, автор книг по кулинарному искусству. 
	Боксы

	13 ноября, пятница                   

	10.00-16.00
	Работа Форума и выставки.
	

	10.00-12.00
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	Отборочный тур Чемпионата Chef a la russe (командные соревнования среди ресторанов)  Финал.
Организаторы:  Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ,  ООО «Торговый
проект», Башкирская выставочная компания.

Генеральный спонсор:  METRO Cash and Carry. 

Ведущий: Григорий Калиниченко, корпоративный Шеф-повар компании Unilever Food Solutions по работе с METRO C&C.
	Боксы

	12.00-13.00
	Мастер-класс от фирмы UNILEVER.

Ведущий:  Григорий Калиниченко, корпоративный Шеф-повар компании Unilever Food Solutions по работе с METRO C&C, г.Москва
	Конкурсная зона

	13.00
	Защита звания «Мастер-повар Республики Башкортостан», «Мастер-кондитер Республики Башкортостан», «Мастер торгового сервиса Республики Башкортостан». 

Организатор: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ.
	Конкурсная зона

	15.00


	Торжественное награждение участников Отборочного тура Чемпионата Chef a la russe.

Организатор: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ. 
	Сцена

	16.00
	Вручение свидетельств на звание «Мастер-повар Республики Башкортостан», «Мастер-кондитер Республики Башкортостан», «Мастер торгового сервиса Республики Башкортостан».

Организатор: Ассоциация кулинаров, рестораторов и отельеров РБ.
	Сцена

	Башкирская выставочная компания

(347) 246-42-81, 246-42-85  kongress@bvkexpo.ru
(347) 246-42-00, 246-42-02   gosti@bvkexpo.ru
          facebook.com/bvkexpo.ru                                            vk.com/bvkexpoufa                                          instagram.com/bvkexpo




